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Menukaart



Welkom bij Eetcafé ’t Raedthuys!  
Leuk dat je er bent. In ons eetcafé draait alles  

om ontspannen, goed eten en toptijden beleven. 
We zijn gek op lekker eten en echte gastvrijheid.

Onze menukaart!

We hebben hem met liefde en aandacht voor u in elkaar gezet.

Of je nu binnenstapt voor een ontspannen lunch, gezellig dineert met vrienden  
of simpelweg geniet van een drankje aan de bar, wij zorgen ervoor dat  

je bezoek onvergetelijk wordt. Ons team staat altijd klaar om je te adviseren  
over de heerlijkheden die je kunt proeven.

Dus leun lekker achterover en geniet van het moment. 
Ontdek ’t zelf.

Eet smakelijk!

Pim en de crew

menu?

Scan the QR code!
Speisekarte?

Scannen Sie den QR-Code!



In 2017 openden we de deuren van Eetcafé 't Raedthuys.  
Maar de roots van dit horeca-icoon reiken nog veel verder  
terug in de tijd!

Café ’t Raedthuys heeft meerdere eigenaren gehad. Het begon 
met de familie Lemmink, die het café runde. Smid Lemmink werd ‘n 
Geerligs genoemd. De familie had ook een smederij, winkel, slijterij, 
hotel en woonhuis. Rond 1820 waren de percelen al in hun bezit.  
Het pand is vermoedelijk in 1910 gebouwd.
 

Toekomst: We zijn voornemens om het zijterras te verbouwen 
tot een multifunctionele ruimte, die in de zomer als terras  
kan fungeren en in de winter als extra zaal voor feesten  
en partijen. Ook zullen de toiletgroepen vernieuwd worden.  
Dit geeft ons weer meer mogelijkheden voor de toekomst.

Al Meer 
dan een 
eeuw in de 
Horeca!

Toekomstplan
zijterras



FAVORITES
FAVORITES
FAVORITES
FAVORITES
FAVORITES
FAVORITES

Bij ’t Raedthuys waarderen we onze gasten enorm. 
Daarom introduceren we met trots ons  

spaarprogramma: Raedthuys Favorites.

Als member spaar je eenvoudig punten bij elke euro die je uitgeeft.  
Deze punten wissel je in voor aantrekkelijke kortingscoupons en leuke extra’s. 

Maar dat is nog niet alles… Als lid profiteer je ook van exclusieve voordelen:

Omdat onze favoriete gasten nét dat beetje extra verdienen.

Voorrang op tickets

Eerder toegang tot tickets voor 
speciale evenementen

Cocktail Donderdag

alleen voor members, met 
20% korting op alle cocktails

Meld je vandaag nog aan via de QR-code 
en ontvang direct je eerste coupon.



Dit zijn de 

in de keuken

Goed eten begint bij goede koks. 
Maak kennis met Martijn en Kyryll: 
de krachten in de keuken van 
‘t Raedthuys.

Mijn passie voor koken met jullie delen

Met trots ben ik begonnen aan mijn nieuwe avontuur als 
chef bij Eetcafé ’t Raedthuys. Na veel geleerd te hebben, 
met als hoogtepunt het behalen van mijn diploma aan 
de Cas Spijkers Academie, kijk ik er enorm naar uit om 
samen met mijn collega’s in de keuken het niveau van  
’t Raedthuys naar een hoger plan te tillen.

Ik kom graag aan tafel om onze gerechten persoonlijk 
toe te lichten en mijn passie voor koken met jullie te 
delen. Hopelijk zie ik jullie snel bij ’t Raedthuys, waar  
ik met mijn culinaire ervaring het eetcafé-niveau nét  
dat beetje extra smaak kan geven!

Eerlijk eten, bereid met ziel

Ik ben een energieke kok met meer dan 20 jaar ervaring 
en een grote liefde voor het vak. In diverse keukens 
heb ik mijn stijl ontwikkeld: van à la carte tot buffetten 
en grote groepen, altijd met aandacht voor smaak en 
kwaliteit. Ik werk met gevoel, respect voor ingrediënten 
en oog voor detail.

Ik geloof dat eten mensen verbindt: het roept 
herinneringen op, brengt gesprekken op gang en biedt 
een moment van rust. Daarom kook ik met aandacht en 
gevoel, op zoek naar balans en karakter. Mijn gerechten 
zijn eerlijk, vol smaak en vertellen hun eigen verhaal: 
eenvoudig, maar met een ziel.

smaakmakers

Kyryll Martijn

Martijn& Kyryll



Tijdens deze gezellige ervaring serveren wij vier 
zorgvuldig geselecteerde wijnen, perfect afgestemd 
op vier rondes met heerlijke, bijpassende gerechtjes.

Van fris en fruitig tot vol en krachtig – elke wijn vertelt 
zijn eigen verhaal en wordt versterkt door culinaire 
bites die speciaal zijn samengesteld om de smaken 
optimaal tot hun recht te laten komen.

Of je nu een echte wijnliefhebber bent of gewoon 
zin hebt in een ontspannen middag of avond: 
onze High Wine staat garant voor gezelligheid, 
kwaliteit en genieten op niveau.

Zin in iets anders dan standaard borrelhapjes?  
Ga voor onze High Beer! Geniet van vier unieke 
bieren, stuk voor stuk met zorg geselecteerd, 
geserveerd in combinatie met vier rondes 
verrassende gerechtjes.

Van frisse blondbieren tot rijke, donkere smaken, 
elk bier wordt gecombineerd met bites die de 
smaakbeleving naar een hoger niveau tillen. 

Onze High Beer is dé perfecte keuze voor liefhebbers 
van speciaalbier die houden van een goed glas,
lekker eten en een ontspannen sfeer. 

High 
Wine Proef, Beleef, Geniet

Laat je verrassen door een smaakvolle reis 
met onze High Wine!

Perfect voor een gezellige middag of avond uit! 

- 42,50 p.p.
4 wijnen met bijpassende gerechtjes.

- 42,50 p.p.
4 speciaalbieren met bijpassende gerechtjes. 

Onze proeverijen

High 
Beer Stoer, Smaakvol & Gezellig

Tot 21.00 uur beschikbaar.



COCKTAILS
COCKTAILS
COCKTAILS
COCKTAILS
COCKTAILS
COCKTAILS

CocktailWorkshop 
bij ’t Raedthuys!

Wij staan bij ’t Raedthuys bekend om onze  
hoogwaardige cocktails, gemaakt met verse 

ingrediënten. En nu kun jij leren hoe je ze zelf maakt!

Samen met je vrienden, collega’s of kroegmaatjes ga je onder begeleiding
van onze bartenders aan de slag met het shaken, mixen en proeven van heerlijke 

cocktails. Natuurlijk onder het genot van lekkere hapjes en… de cocktails zelf!

Wat kun je verwachten?

Perfect voor een vriendenuitje, teamuitje of verjaardag!

Te boeken vanaf 8 personen

- 39,50 per persoon

90 minuten cocktailworkshop
Zelf cocktails maken én proeven
Inclusief borrelplank en shotje



Dranken

Frisdrank 
– 3,40

COCA-COLA

COCA-COLA ZERO

FANTA CASSIS

FANTA ORANGE

FUZE TEA GREEN

FUZE TEA PEACH

FUZE TEA SPARKLING

RIVELLA

BITTER LEMON

PINK LEMONADE

TONIC 

APPELSIENTJE APPELSAP

GINGERBEER

GINGER ALE

FRISTI

CHOCOMELK

SPRITE

Water

CHAUDFONTAINE BLAUW
– 3,40

CHAUDFONTAINE ROOD
– 3,40

FLES CHAUDFONTAINE BLAUW 
0,75L – 6,50

FLES CHAUDFONTAINE ROOD 
0,75L – 6,50

VERSE JUS
– 4,75 



Thee 
THEE 

Verse thee van Tea Treasure – 3,50

VERSE MUNTTHEE – 4,00

GEMBERTHEE – 4,00

THEE SPECIALS

RAEDTHUYS
Rozemarijn, sinaasappel – 4,50

LOSSER
Kaneel, sinaasappel, gember – 4,50

OALE TOARN
Munt, zoethout – 4,50

Bij de koffie 

APPELGEBAK – 4,00

HUISGEMAAKTE ARRETJESCAKE – 4,00

CARROT CAKE – 4,50

CHEESECAKE – 6,50

WARME CHOCOMELK (WIT OF MELK) 
– 4,00

Koffie 
KOFFIE – 3,20
DECAFÉ – 3,20

ESPRESSO – 3,20 
DUBBELE ESPRESSO – 4,50

CAPPUCCINO – 3,50
LATTE MACCHIATO – 4,00

FRENCH COFFEE
Grand Marnier of Cointreau likeur,

slagroom – 7,50

ITALIAN COFFEE 
Amaretto, slagroom – 7,50

SPANISH COFFEE
Tia Maria of Licor 43, slagroom – 7,50

IRISH COFFEE
Whiskey, bruine suiker, slagroom – 7,50

IJSKOFFIE 
met verschillende smaken – 5,50 

CHAI LATTE
Een warm, kruidig drankje – 5,50

EXTRA
Slagroom – 0,50

Siroop
Karamel, hazelnoot, 

vanille – 0,40



Onze huisbieren!

Tap

GROLSCH FLUITJE - 3,50
GROLSCH VAASJE - 3,50

GROLSCH BURGEMEESTER - 3,50
GROLSCH HALVE LITER - 6,40
GROLSCH WEIZEN 0,3L - 5,90
GROLSCH WEIZEN 0,5L - 8,00

IPA HANGENDE HARRY - 5,90

GRIMBERGEN BLOND - 5,90
GRIMBERGEN BLANCHE - 5,90

IJWIT - 5,90
LIEFMANS - 5,80

RAEDTHUYS WEIZEN - 5,80

RAEDTHUYS NEW BLOND - 5,80

Meerdere 
biertjes 

proeven? 

4 speciaalbieren 
van de tap. 

– 15,00

Bieren



Bier op fles

GROLSCH 0.0% - 3,80
GROLSCH BLOND 0.0% - 4,90 
GROLSCH WEIZEN 0.0% - 4,90
GROLSCH RADLER 0.0% - 3,80

ERDINGER 0.0% - 5,00
LIEFMANS 0.0% - 5,00
 TEXELS 0.0% - 5,00

GROLSCH RADLER 2.0% - 3,80

ERDINGER 0,5L - 6,50
PAULANER 0,5L - 6,50

DESPERADOS - 5,50
TEXELS SKUUMKOPPE - 5,00

VEDETT EXTRA IPA - 6,00
ST. BERNARDUS PATER DUBBEL - 5,50

TRIPEL KARMELIET - 6,00
KASTEEL TRIPEL - 6,50

DELIRIUM TREMENS ZWAAR BLOND - 7,00
GULDEN DRAAK QUADRUPLE - 6,00

HERTOG JAN  
GRAND PRESTIGE QUADRUPLE - 6,00

WISPE IMPERIAL STOUT - 8,00
ESTRELLA GALICIA (glutenvrij) - 4,50



Rode Wijn

LORGERIL MERLOT
5,00 / fles – 29,00

ALVI’S DRIFT CABERNET SAUVIGNON
5,50 / fles – 32,00 

A6MANI LIFILI NEGROAMARO
5,50 / fles – 32,00 

MONTECILLO RIOJA CRIANZA
6,00 / fles – 35,00 

BUBBELS
HUGO

5,00 / fles – 29,00 

CHAMDEVILLE SEC
5,50 / fles – 32,00

Wijnen

Witte Wijn
WINE BY NATURE

5,00 / fles – 29,00 

SARTORI DI VERONA PINOT GRIGIO
5,50 / fles – 32,00 

LORGERIL SAUVIGNON BLANC
5,00 / fles – 29,00

LORGERIL CHARDONNAY
5,50 / fles – 32,00

FORSTER KABINETT
5,00 / fles – 29,00 

DEINHARD RIESLING
5,00 / fles – 29,00 

RosE

DUFFOUR ROSÉ
5,00 / fles – 29,00

NUANCES
6,00 / fles – 35,00



Whisky’s

2

3

5

4

ENGELAND

1

IERLAND

WALES

ENGELAND

NOORD
IERLAND

Schotland

1.  TRIPLE OAK IRISH WHISKY 
The Whistler Triple Oak onderscheidt zich door een 

drievoudige opbouw, die op drie niveaus is doorgevoerd.  
- 4,70 

 2. FILEY BAY IPA FINISH SINGLE MALT WHISKY 
Filey Bay IPA Finish is op vele niveaus een unieke whisky, die op 

perfecte wijze de boerderij, brouwerij en distilleerderij Van Spirit of 
Yorkshire samenbrengt in één whisky. 

- 7,50

3. GLENTURRET 12YO 2025
Deze single malt laat het rijke karakter van Europees eiken zien, 

ondersteund door zachtere, zoetere invloeden van Amerikaans eiken.
- 8,50

 4. BIG PEAT ISLAY BLENDED 
MALT SCOTCH WHISKY

Big Peat is al jaren een vaste naam binnen het  
Islay-segment en wordt gewaardeerd  

om zijn directe, rokerige stijl.
- 6,50

 5. MONKEY SHOULDER BLENDED 
MALT WHISKY

Monkey Shoulder is een populaire Schotse  
Blended Malt whisky die bekendstaat om zijn  

toegankelijke, zachte smaak en  
moderne uitstraling.

- 5,00



Cocktails
We bereiden onze cocktails met alleen verse ingrediënten. 

We hebben de perfecte recepturen samengesteld voor de heerlijkste cocktails.

sours

AMARETTO SOUR
Citroensap, eiwit, 

Amaretto, suikersiroop 
– 10,00

PASSOÃ SOUR
Passoã, citroensap, 

suikersiroop, passievrucht
 – 10,00

LICOR 43 SOUR
Licor 43, eiwit, citroensap,  
suikersiroop, sinaasappel 

– 10,00

Gin-Tonic

GIN-TONIC
IJskoud en verfrissend,  
met munt, basilicum,  

rozemarijn en een twist  
van limoen – 11,00

*Mocktail – 10,00

PINK GIN-TONIC
Rood fruit, tonic water,  

Monin grenadine, pink gin  
– 11,00

PORNSTAR  
MARTINI

Wodka, eiwit, Monin vanille 
passiepuree – 11,50

*Mocktail – 8,50

STRAWBERRY 
CHEESECAKE 

MARTINI
Bols Aardbei,  

Bols Yoghurt, eiwit,  
citroensap 

– 11,50

PISTACHE  
AMARETTO  

MARTINI
Amaretto, citroensap, eiwit	

Monin Pistache,  
pistachecrunch – 11,50

WHITE CHOCOLATE 
MARTINI

Wodka, Passoã,,  
Monin Vanille, passiepuree, 

Monin witte chocolade 
– 11,50

Martini’s

Special

SPLIT
Licor 43, sinaasappel,  

Split-ijsje – 10,00

Mojito’s

MOJITO
Bacardi, munt, limoen,  

rietsuiker, ginger ale – 10,00  
*Mocktail – 8,50

STRAWBERRY MOJITO
Bacardi Razz, aardbei, 

pink lemonade, Bols Aardbei, 
munt - 10,00

MANGO MOJITO
Havana club 3, 

Maaza mango, rietsuiker, 
Spa rood , Monin Mango, 

munt - 10,00

THAI MOJITO
Havana Club 3,  

Monin Citroengras,  
koriander, gingerbeer, 

limoensap, sereh – 10,00

APPLEPIE
Nog eendje dan, appelsap,  

Monin Karamel, munt, 
appel, limoen - 10,00



Spritz

APEROL 
SPRITZ

Aperol, prosecco, Spa rood, 
sinaasappel – 9,00

LIMONCELLO  
SPRITZ

Sprite, Limoncello, rozemarijn,	
prosecco, citroen – 9,00

COCKTAIL TREE
– 85,00

SANGRIA 1 LITER
– 22,50

COCKTAILPROEVERIJ
Barkeeper zijn favorietjes 3 cocktail in verschillende smaken

– 27,50

Cocktail 
extra’s

Classics

SEX ON THE BEACH
Sinaasappelsap, Peachtree,	

wodka, grenadine, munt, 
cranberrysap – 11,50

*Mocktail – 8,50

MOSCOW MULE
Wodka, gingerbeer,  

Angostura bitter, limoensap, 
limoen, munt – 11,50

BELLINI
Perzikpuree, Peach Bols,	

perzik, munt – 10,00

NEGRONI
Campari, Martini, 

sinaasappel, gin – 10,00

RAEDTHUYS 
PASSION

Ananassap, Bols Passion,	
Aperol, wodka, eiwit,  

suikersiroop, limoensap  
– 10,00



Lunch

Broodjes
TONIJNSALADE

Slamix, zoetzure komkommer, krokante kappertjes, 
zongedroogde tomaat, gebakken ui - 10,50

CARPACCIO
Rucola, truffelmayonaise, pittenmix,  

Parmezaanse kaas - 13,50

GEROOKTE ZALM
Avocadocrème, ei, komkommer, wakame,  

krokante kappertjes - 14,50

CLUBSANDWICH
Tramezzinibrood, koolsalade,  

slamix, komkommer, tomaat, kip, 
 ei, bacon - 14,50

FALAFEL
Huisgemaakt, slamix, komkommer, tomaat,  

srirachamayonaise, ingelegde ui - 9,50

Warme 
Broodjes

OOSTERSE KIP
Gemarineerde kippendijen, slamix, zoetzure  

komkommer, tomaat, srirachamayonaise, bosui - 12,50

GEITENKAAS
Bettine met korst, walnoot, slamix, honing,  
zongedroogde tomaat, komkommer - 11,50

 
2 KROKETTEN OP BROOD

2 ambachtelijke kroketten, koolsalade,  
keuze uit mayonaise of mosterd - 11,00

BUIKSPEK
12 uur gegaard buikspek, little gem, 

ingelegde ui, srirachamayonaise - 12,50

KROKANTE KIP
Slamix, komkommer, tomaat, ingelegde ui,  

srirachamayonaise - 12,50

PULLED PORK / PULLED CHICKEN
Homemade pulled pork of chicken, slamix, komkommer, 

tomaat, gebakken ui, BBQ-saus - 12,50

Alle broodjes worden geserveerd op robuust landbrood, wit of bruin. Glutenvrijbrood +3,50



Specials
12-UURTJE

Keus uit tomatensoep of Tom kha kai, mini-uitsmijter  
en kroket met brood - 13,50

RAEDTHUYSBURGER
Homemade beefburger, little gem, tomaat, komkommer, 
ingelegde ui, cheddar, burgersaus. Geserveerd met friet  

en mayonaise - 19,50

FALAFELBURGER
Homemade falafel, little gem, zoetzure komkommer,  
ingelegde ui, srirachamayonaise. Geserveerd met  

friet en mayonaise - 16,50

BUTTERCHICKEN
Romige Indiase curry, kippendijen, bloemkool, ingelegde ui. 

Geserveerd met rijst en flatbread - 18,50

RENDANG
Indonesisch stoofvlees, kokos, koriander, zoetzure  

komkommer, ingelegde ui. Geserveerd met rijst - 20,50

KOPHAASSATÉ
Huisgemarineerde varkenskophaas, atjar, cassavekroepoek, 

gebakken ui. Geserveerd met friet en salade - 21,50

SPARERIBS
600 gram mals gegaarde, huisgemarineerde spareribs, 

keuze uit pittig of zoet, geserveerd met friet en mayonaise 
- 23,50

SCHNITZEL
300 gram schnitzel, champignons, ui, spekjes.  

Geserveerd met friet en mayonaise - 19,50

UITSMIJTER
3 eieren met brood, ham, kaas en spek - 13,50

TOSTI HAM-KAAS
Ketchup of curry - 6,50

CROQUE MADAME
Ham, kaas, bechamelsaus, gebakken ei - 8,50

Soepen
TOMATEN-CRÈMESOEP - 8,50

TOM KHA KAI (Maaltijdsoep)
Thaise kokossoep met kippendijen, noedels, taugé,  
spinazie, courgette, wortel, paddenstoelen - 12,50

Salades
CAESAR

Kippendijen, little gem, slamix, ansjovis, zongedroogde 
tomaat, Parmezaanse kaas, ei, komkommer, croutons 

- 16,50

GAMBA
5 stuks grote gamba’s, sweet-chilidressing,  

noedels, babyspinazie, taugé, zoetzure komkommer, 
tomaat, wakame - 16,50

GEITENKAAS
Bettine geitenkaas met korst uit de oven,  

little gem, slamix, walnoot,  
honing-mosterddressing, chioggiabieten, 

 komkommer, zongedroogde tomaat, croutons - 16,50



Heeft u een allergie? Geef dit door aan een van onze medewerkers.

Voorgerechten
TOMATEN-CRÈMESOEP – 8,50

TOM KHA KAI (Maaltijdsoep)
Thaise kokossoep met kippendijen, noedels, taugé,  
spinazie, courgette, wortel, paddenstoelen – 12,50

BUIKSPEK
12 uur gegaard met huisgemaakte lak, bosui, sesam,  

srirachamayonaise, rijstpapier – 12,50

DRAGON ROLL
In tempura gefrituurde vega sushirol, wakame, 

paprika, komkommer, wasabicrème – 8,50

CARPACCIO
Truffelmayonaise, pittenmix,  

Parmezaanse kaas, rucola – 14,00

CHAMPIGNONS DORDOGNE
In bierbeslag gefrituurd met knoflooksaus – 11,50

GAMBA PIL PIL
In pil-pilolie gebakken gamba’s met 
citroenmayonaise en crostini – 11,00

BEEF TATAKI
Dun gesneden, kort gebakken bavette met teriyakisaus, 

sesamzaad, ingelegde ui en rijstpapier – 12,50

Salades
CAESAR

Kippendijen, little gem, slamix, ansjovis,  
zongedroogde tomaat, Parmezaanse kaas, ei,  

komkommer, croutons – 16,50

GAMBA 
5 stuks grote gamba’s, sweet-chilidressing, 

noedels, babyspinazie, taugé, 
zoetzure komkommer, tomaat, wakame – 16,50

GEITENKAAS
Bettine geitenkaas met korst uit de oven, 

little gem, slamix, walnoot, 
honing-mosterddressing, chioggiabieten, 

komkommer, zongedroogde tomaat, 
croutons – 16,50

Bites
BROODPLANKJE

Breekbrood met knoflooksaus en 
olijventapenade – 7,00

BROODPLANKJE MET NACHO’S
Combinatie van breekbrood  

en nachodip – 11,00

Diner
van 17:00 - 21:00



Heeft u een allergie? Geef dit door aan een van onze medewerkers.

Alle grill gerechten worden geserveerd met friet, salade en krieltjes.

RAEDTHUYSBURGER
Homemade beefburger, little gem, tomaat, komkommer, 

ingelegde ui, cheddar
– 19,50

KOPHAASSATÉ
Huisgemarineerde varkenskophaas, atjar, 

cassavekroepoek, gebakken ui 
– 21,50

LADY BAVETTE
150 gram bavette, seizoensgroenten, 

zoete-aardappelcrème, chimichurrisaus
– 25,50

BAVETTE
250 gram bavette, seizoensgroenten, 

zoete-aardappelcrème, chimichurrisaus
– 31,00

KIP SUPRÊME
Malse maïskipfilet met pepersaus,  
seizoensgroenten en bieslook olie

– 21,50

TOURNEDOS 
200 gram tournedos, seizoensgroenten, 

zoete-aardappelcrème, kruidenboter 
– 34,00

Van de 
grill

Vis-  
gerechten

PASTA GAMBA 
In olie al ajillo gebakken gamba, 

tagliatelle, courgette, cherrytomaat, 
rucola, Parmezaanse kaas

– 20,50

DORADEFILET
Citroenrisotto, seizoensgroenten, 
antiboise (tomaat, ui, kappertjes)

– 22,50

ZALM
Op de huid gebakken, seizoensgroenten, 

teriyakisaus, sesamzaad. Geserveerd met  
friet, krieltjes en salade – 22,50



BUTTERCHICKEN
Romige Indiase curry, kippendijen, bloemkool, ingelegde ui. Geserveerd met rijst en flatbread - 18,50

RENDANG 
Runderstoofvlees, kokos, koriander, zoetzure komkommer,  

ingelegde ui. Geserveerd met rijst - 20,50

SPARERIBS
600 gram mals gegaarde, huisgemarineerde spareribs, keuze uit pittig of zoet - 23,50

SCHNITZEL
300 gram schnitzel, champignons, ui, spekjes - 19,50

FALAFELBURGER
Homemade falafel, little gem, zoetzure komkommer,  

ingelegde ui, srirachamayonaise - 16,50

OSSENHAASPUNTJES
Teriyakisaus, champignons, sesamzaad, seizoensgroenten, brood - 22,50

VEGA CANNELLONI
Gevulde cannelloni met spinazie, ricotta en walnoot. Rucola, Parmezaanse kaas, cherrytomaat - 18,50 

PASTA POLLO
Malse kippendijen, courgette, spinazie, room, zongedroogde tomaat, rucola, Parmezaanse kaas - 18,50

BOURGONDISCHE PLANK
Verrassingsplank met spareribs, schnitzel en diverse vleesgerechten. 

Champignons, gebakken ui, seizoensgroenten 
- 27,50 p.p. (vanaf 2 personen)

Heeft u een allergie? Geef dit door aan een van onze medewerkers.

Hoofdgerechten
Alle gerechten worden geserveerd met friet, salade en krieltjes, met uitzondering van rijst en pasta gerechten.



Heeft u een allergie? Geef dit door aan een van onze medewerkers.

Desserts
CITROEN CRÈME BRULEE

Slagroom, lemon curd, vanille-ijs – 8,50

CHEESECAKE MANGO
Met mango-ijs – 8,50

DAME BLANCHE
2 bolletjes vanille-ijs, chocolade saus  

en slagroom – 8,50

CHOCO TRIO
Huis gemaakte brownie,  

chocolademousse en choco-ijs – 8,50

SORBET
Fruit salade, citroensorbet, 

mangosorbet, slagroom – 7,50

Kids
FRIET MET MINI FRIKANDELLEN – 7,50

FRIET MET KIPNUGGETS– 7,50

POFFERTJES – 6,50

KINDERIJSJE – 4,50

Extra
FRIET – 3,50

KRIELTJES MET SPEK EN UI – 3,50

ZOETE-AARDAPPEL FRIET – 5,50

SALADE – 3,50

Sauzen
CHAMPIGNONSAUS – 2,50

PEPERSAUS – 3,50 

SATÉSAUS – 2,50



NACHODIP
Guacamole, salsa, zure room, cheddar, augurk 

- 11,50

NACHO PULLED PORK OF PULLED CHICKEN
Keus uit pulled pork of chicken, guacamole, 

salsa, zure room, cheddar, augurk 
- 14,50

CARPACCIO
Truffelmayonaise, pittenmix, Parmezaanse kaas, rucola 

- 8,50

BRUSCHETTA
Focaccia, tomaat, rode ui, peterselie, rucola 

- 7,50

RIBS
Kleine portie spareribs 

- 8,50

YAKITORI-KIPSPIES
Taugé, bosui, sesamzaad 

- 8,50

GYOZA’S
Kipgyoza met teriyakisaus, taugé, gebakken ui 

- 7,50

Streetfood
Borrelkaart

12:00 tot 23:00



BITTERBALLEN
Met mosterd en mayonaise 

- 8,00

BITTERGARNITUUR
Minisnacks met sausjes 

- 9,00

CHICKENSTRIPS
Met srirachamayonaise 

- 8,50

LOADED FRIES
Friet met truffelmayonaise, Parmezaanse kaas, 

bruchettamix en gebakken ui 
- 7,50

ZOETE-AARDAPPELFRIET
Met Parmezaanse kaas en truffelmayonaise

- 5,50

PUNTZAK FRIET
Met mayonaise 

- 4,00

HOLLANDS PLANKJE
Mix van 3 soorten kaas 

en worst - 14,50

RAEDTHUYSPLANK
Mix van nacho’s, ribs, kaas, worst, olijven en 

bitterballen met mosterd - 28,50

Heeft u een allergie? Geef dit door aan een van onze medewerkers.



EN WE DOEN NOG MEER LEUKS

Groeps-
arrangementen 

Bij ’t Raedthuys ben je ook voor grote groepen  
aan het juiste adres! Denk onder andere aan:

3-gangenkeuzemenu, BBQ, Lunchbuffet
Warme en koude buffetten

Neem contact met ons op voor  
de mogelijkheden!

Muziekbingo’s 
om mee te zingen en te dansen

Proeverijen 
om te genieten van lekkere 

hapjes en drankjes

Feestje

organiseren?

Dan ben je bij ons aan het 
juiste adres!

We houden van plezier maken en zorgen dat jouw 
feest of avondje uit superleuk wordt. Of het nu 
voor een verjaardag is, een speciale mijlpaal,  
of gewoon voor de gezelligheid, wij staan voor 
je klaar om alles tot in de puntjes te regelen. 

Bij Eetcafé ‘t Raedthuys vind je 
een gezellige sfeer, topservice, en natuurlijk 

lekker eten en drinken.

Volg ons ook op 
onze socials om
op de hoogte 

te blijven

Wil je een onvergetelijke avond met vrienden, familie of collega’s? 
Neem contact met ons op. Check ook onze agenda op www.eetcaferaedthuys.nl.

Was alles naar wens?
Laat ons in een review weten 
wat je ervan vond!


